
REGOLAMENTO DIDATTICO CORSO DI LAUREA MAGISTRALE IN “AGRIFOOD INNOVATION MANAGEMENT”

TABELLA 2 – Articolazione del “Corso di laurea in Agrifood Innovation Management”

per la coorte a.a. 2023/2024 e seguenti

I ANNO DI CORSO

Insegnamenti obbligatori

Denominazione insegnamento CFU SSD
Tipo attività

formativa

Propedeuticit

à

Allevamento a ciclo breve e tecniche di allevamento

il miglioramento della qualità 6 AGR/20 caratterizzante --

Fisiologia vegetale applicata alla produzione

agroalimentare 
6

BIO/04 caratterizzante --

Miglioramento delle produzioni vegetali

- modulo: Tecniche avanzate di miglioramento

genetico delle specie vegetali

- modulo: Miglioramento delle produzioni vegetali per

la qualità, la conservazione e la trasformazione

12 AGR/07 caratterizzante --

Bioagrofarmaci e tecniche innovative di difesa.

- modulo: Difesa contro i patogeni

- modulo: Difesa contro i parassiti animali
6 AGR/12 caratterizzante --

Tecniche di marketing nel settore agroalimentare e

analisi dei mercati 6 AGR/01 caratterizzante --

Diritto agro-alimentare: Nozioni generali e la

disciplina dell’innovazione nel diritto agroalimentare 6 IUS/03 caratterizzante --

Impianti innovativi e automazione nella produzione e

trasformazione agroalimentare 
6 AGR/09 caratterizzante --

Sistemi di produzione e tecnologie di trasformazione:

caratteristiche chimico fisiche dei prodotti

agroalimentari

- modulo: Tecniche di produzione e trasformazione

- modulo: Metodi di analisi

12 CHIM/10
attività affini o

integrative
--

Predisposizione di piani sperimentali e di

campionamento, test statistici e programmazione per

l’analisi dei dati agroalimentari e ambientali
4

ING-IN

F/05

Ulteriori attività

formative
--
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II ANNO DI CORSO

Insegnamenti obbligatori

Denominazione insegnamento CFU SSD
Tipo attività

formativa

Propedeuti

cità

Qualità sensoriale dei prodotti agroalimentari e

preferenze dei consumatori 6 AGR/15 Caratterizzanti --

Il microbioma dell’ambiente e dei prodotti

agroalimentari
6 AGR/12

Caratterizzanti --

Metodi per la tracciabilità, la tutela e la verifica di

autenticità dei prodotti agroalimentari 6 CHIM/01
Attività affini o

integrative
--

Metodi per la gestione dell’innovazione e per favorire

l’adozione delle innovazioni all’interno dell’azienda 4 SECS-P/08
Ulteriori attività

formative
--

Insegnamento a scelta
6

A scelta dello

studente
--

Insegnamento a scelta
6

A scelta dello

studente
--

Tirocinio
2

Ulteriori attività

formative

Prova finale
20

Per la prova

finale e per la

lingua straniera
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